
 

 
 

 

Euthanasiezange 
Für die schnelle Erlösung von 

leidenden kleinen Nutztiere 

  



 

 
 

 Allgemein 
Leidende, zu eliminierende kleine Nutztiere müssen nach einem Fachgerechten Standard vom Tierbetreuer im Stall 
schnell und zuverlässig erlöst werden können. Mit dieser Zange ist dies möglich, da beim Quetschen der 
Halswirbelsäule (bzw. Halswirbeldisloakation) das Zentralnervensystem durchtrennt wird. 
 

Vorgehensweise 
Arbeiten Sie mit der Zange ruhig und konzentriert und befolgen Sie die nachfolgenden Schritte: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Wichtig! 
Weder bei der «Hammerbetäubung» noch beim Zusammendrücken der Zange sollte die Haut des Tieres verletzt 

werden. Drosseln der Stärke des Schlages und oder verändern Sie die Position beim Ansetzen am Genick. 



 

 
 

4 Stufige Backenöffnung Verstell Einheit 
Durch das Verstellen der Schraube (siehe Bild) kann die maximale Backenöffnung verstellt werden. Diese 

Einstellungen sind je nach Tier, respektive Durchmesser des Genicks zu verstellen. 

 

Sicherheitshinweis 
Bevor Sie die Zange zusammendrücken, vergewissern Sie sich, dass keine ungewollten Körperteile oder 

Fremdkörper zwischen den Backen befinden. 

Wartung und Reinigung 
Die Euthanasiezange ist ein Spezialwerkzeug, welches mit den Tieren direkt im Kontakt kommt. Aus diesem Grund 

ist die Einhaltung der Hygiene zur Verhinderung der Übertragung von krankmachenden Keimen sehr wichtig. Wir 

empfehlen Ihnen folgende Reinigung: 

 

Nach jedem Gebrauch: Die Zange mit heissem Wasser und Reinigungsmittel gründlich waschen 
 
Gross-Reinigung:  Zange zuerst abwaschen und anschliessend 15 Minuten in heissem Wasser kochen

    und abkühlen lassen. Anschliessend desinfizieren. 
 
Ersatzteile:   Bei starker Backenverletzung, sollten Die Backen gewechselt werden. 
    (Ersatzteile bei Walder-Technik) 
 
 
Es empfiehlt sich, die Zange ohne Gross-Reinigung nicht von Stall zu Stall zu transportieren. 
 

Technische Daten 
Gewicht   1.100 Kg 
Länge   420 mm 
Öffnung der Baken  0 bis 60 mm 
Übersetzungsverhältnis 1 : 4.5 


